
Panissa  e  Bol l ic ine

Torta  verde a l la  l igure
Peperone con crema di  bagna cauda

Battuta  di  carne piemontese
Verdure  r ipiene

Medagl ioni  di  polenta  saracena con sugo di  porri  e  funghi

Fagott ino di  pasta  fresca  r ipieno di  spinaci  e  se irass  
su  letto  di  fonduta  leggera  di  Valcasotto Occel l i

Fi letto  di  trota  sa lmonata  del  Pes io  con zucchette ,
sa l sa  mornay e  contorno di  verdure  di  s tagione

Bis  di  formaggi  nostrani  con miele  di  castagno

Tortino di  grano saraceno con crema past iccera  e
frutt i  di  bosco

Past icceria  secca  accompagnata  da  zabaione

Acqua San Bernardo
Se lez ione  d i  v in i  de l l ’Enoteca  de l  Roero

A P E R I T I V O  D I  B E N V E N U T O

A N T I P A S T I

F A G O T T I N O  R I P I E N O

T R O T A  S A L M O N A T A

F O R M A G G I  N O S T R A N I

T O R T I N O  D I  G R A N O  S A R A C E N O

P A S T I C C E R I A  S E C C A
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